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SPECYFIKACIA PIECZYWA

Nazwa bfd&u%tu (nazwa srodka

Butka kornsir;itz

spoiywczego) ) ) )
Nazwa handlowa ) Butka kornspitz - |
Rodzaj pieczywa Pieczywo pszenne |

Nazwa i adres producenta (taki
sam jak w KRS)

Szubin, Zamosc¢ ul. Rzemieslnicza 2 NIP: 953-22-70-495

Masa netto

60g

Wymiary produktu (dtugosc,
szerokosc, grubosc)

niewymagany

Wymagania organoleptyczne
{(wyglqd zewnetrzny, barwa, smak,
zapach itd.)

Butka o owalnym wydiuion_ym ksztatcie z
charakterystycznymi dwoma nacieciami. Kolor jasny ztoty.
Smak i zapach typowy do tego rodzaju pieczywa

Recep tura

Maka pszenna Skg

Woda 3,51

Sol 3,5kg

Mieszanka piekarnicza kornmix 1,8kg

Posypka siemie 1,6kg

Kwas pszenny 1,0kg

Drozdze piekarnicze 0,2kg

S6l gréboziarnista 0,2kg '
Mieszanka piekarnicza Eistar 0,1kg !
Total 13,45kg

Sktad (informacja do umieszczenia
w miejscu sprzedazy lub na
opakowaniu):

Skladniki: maka pszenna , woda, mieszanka piekarnicza
kornmix [rozdrobnione ziarna pszenicy, rozdrobnione ziarna,
zyta, otreby pszenne, tamane ziarna soi, siemie Iniane, |
rozdrobnione ziarna stodu pszennego, suchy zakwas zytni,
prazona maka Zytnia, prazona maka pszenna, maka sojowa,
sOl, przyprawy], mieszanka piekarnicza eistar [ maka |
pszenna, gluten pszenny (emulgator, mono- i diglicerydy
kwasow ttuszczowych estryfikowane kwasem mono- i
diacetylowinowym), cukier, stabilizatory (difosforany,
fosforany wapnia , guma guar ), glukoza, maka stodowa,
jeczmienna, pszenna, olej stonecznikowy, kwas
askorbinowy, enzymy piekarskie, drozdze piekarskie
nieaktywne ], drozdze piekarnicze, sol, kwas pszenny

[ produkty przemiatu pszenicy, skrobia pszenna, woda, stéd |

pszenny], posypka siemie Iniane, sol gruboziarnista . .
|

|

|

Alergeny

LAIergeny wg skladu

‘moie zawiera¢ make pszenng, mleko, jaja, orzeszki ziemne,

}soje, orzechy, nasiona sezamu, seler, gorczyce, tubin i ich
J3pr0dukty pochodne i




Wersja 1/1

Obecnosé GMO (Tak/Nie) Nie
Wartosc odiywcza (zgod.nie 7z [Wartosé odzywcza 100g produktu %RWS* w i‘ng L
rozporzqdzeniem UE 1169/2011 w Wﬁogf energetyczna 1084/259 16,1
sprawie przekazywania (,;(}uszc:z)(g) 0.9 83 .
konsumentom informacji na temat |y m icw.ti. nasycone 0'2 3'5 =
Zywnosci) (g) ; ’
Weglowodany (g) 54,1 13,8
W tym cukry (g) 0,2 1,2
Bionnik (g) 0,2 104,0
Biatko (g) 7,6 35,2
S6l (g) 2,4 15,0

Parametry fizyko-chemiczne
(wilgotnosc, kwasowosc, zawartosc
cukrow ogdfem, zawartosc
tfuszczu, zawartosc soli itp.)
Cechy mikrobiologiczne

Zgodne z PN-A-74108:1996

Eéodnie z obowi:{zuj-qcymi aktami brawnymi

Metale ciezkie

Okres trwatosci

Warunki przechowywania

Zdjecie etykiety/opakowania
(opisy na opakowaniu
jednostkowym)

Data, stanowisko i czytelny ;;odpts
osoby upowaznionej do
podpisywania umow

do 1D

Zgodnie z obowigzujacymi aktami prawnymi

<25°C

[Pieczywo pakowane kazdorazowo na zyczenie Klienta w
sklepie firmowym. Dopuszczone do pakowania opakowania
papierowe. Nie wymaga opisu na opakowaniu
jednostkowym z uwagi na dostgpnos¢ specyfikacji.
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